Vorspeisen

Blattsalat
Nusslisalat mit Speck
Nusslisalat mit Leberli

Hagenwiler Miller-Thurgau-Suppe

Hauptgange

Blutwurst

Leberwurst

Leberli

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce

wadli

Geschnetzeltes

Buurekotelett

Kesselfleisch mit Sauerkraut und Salzkartoffeln
Rippli mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Schlachtteller mit Sauerkraut und Salzkartoffeln
Blutwurst, Leberwurst, Schweinsbratwurst, Kesselfleisch, Rippli

BEILAGEN

Sauerkraut

Hagenwiler Salzkartoffeln
Hagenwiler Rosti
Hagenwiler Apfelmus

9.50
11.00
12.00
9.00

14.00
14.00
15.00
15.00
17.00
18.00
19.00
23.00
25.00
33.00

4.00
4.00
6.00
4.00
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Demnachst im Schloss

Tatort Dinner «AUF DIE PLATZE, FERTIG, MORD!»
19.-21. Februar 2026 (Premier am 19.)

30. April-2. Mai 2026

22.-24. Oktober 2026

19.-21. November 2026

Fischfondue a discrétion
6. & 7. Marz 2026 - NEU AUCH SAMSTAGMITTAG

Escape-Dinner «Fall Nr. 2: Sondereinheit Blue Eagle»
12.-14. Marz 2026

29.-31. Oktober 2026

1. & 12. Dezember 2026
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Metzgete-Menu

NuUsslisalat mit Speck

ODER

Muller-Thurgau-Suppe

kokok

Geschnetzelte Leberli und Wadli mit Rosti

kokok

Blutwurst, Schweinsbratwurst und Rippli

Sauerkraut und Salzkartoffeln

kokok

Apfelcréme

Menu Komplett - CHF 55.00

Dessert

Apfelcreme

Kleiner Hagenwiler Eiskaffee
geruhrt mit Kirsch

Apfelkichlein mit Vanillesauce

Meringues, Mausacker Eierlikér und Rahm

7.00
8.00

9.00
9.00



